
 
 
 
 
 
 
 

 
Oktoberfest 2009 
Speisekarte ‚Wirtshaus im Schichtl’ - 19. September bis 4. Oktober 

 
Für davor 
Biggis Magendratzerl von allem a bissl wos / ab 2 Personen à          9,80 € 
Rohschinken, kalter Braten, Winzling, Griebenschmalztöpferl, Obatzda,  
Kaswürfel, Radi und Radieserl 

Portion Radi & Radieserl        4,80 € 

Portion hausgemachter Obatzda & Radieserl        8,40 € 

 

Aus dem Suppentopf 
Leberspätzle- oder Pfannkuchensuppe mit frischem Schnittlauch       3,90 € 

Hausgemachte Kartoffelsuppe/mit Würstl           4,20 € / 5,60 € 

 
Unsere Schmankerl 
Der Schichtlin ihre Salatschüssel von frischen Saisonsalaten  
mit Rinderlendenstreifen & Balsamico-Dressing   14,50 € 

Grillfleisch von der Herrmannsdorfer Biosau mit Schmelzzwiebeln und Kartoffel-Gurkensalat 14,50 € 

Ofenfrischer Krustenschweinebraten in Dunkelbiersoß`   
mit hausgemachtem Kartoffelknödel und Krautsalat   16,50 € 

Münchner Tellerfleisch   
vom glücklichen Almochsen mit frisch geriebenem Kren und Bratkartoffeln   17,50 € 

Wiesn-Pfand‘l - Schweinelendchen auf Schwammerlrahmsoß‘ und Kasspatz‘n   17,50 € 

Dem Schichtl sei Empfehlung: warmes Brotzeit-Pfand´l   
Ofenfrischer Leberkäs‘, Rostbratwürstl vom Grill, Krustenschweinebraten, 
Semmelknödel, Fasssauerkraut   17,50 € 

Wilderer Pfand‘l - Hirschgulasch in Wachholderrahmsoß‘, dazu Semmelknödel & Preiselbeeren 19,80 € 

Rosa gebratene Rinderlende  
ca. 200g, vom Grill mit Ofenkartoffel & Sauerrahm, Kräuterbutter     23,80 € 
 

Bayrische Brotzeitschmankerl 
Kasbrett‘l vom Hamperer mit Obatzda, Emmentaler, Edamer, Bonifazius, dazu Butter  12,80 € 

Ringos Henkersmahlzeit – Brotzeitbrett‘l sauber hingricht   
fein aufgeschnittener kalter Braten und Speck mit Kren, grobe Leberwurst, Winzling,  
Obatzda, Emmentaler Kaswürfel, knackige Radieserl und Gurkerl   13,50 € 

Bayrischer Wurstsalat von der Regensburger 5          7,90 € 

Liechtensteiner Wurstsalat von der Regensburger 5  und fein geschnittener Emmentaler       8,90 € 

Ob Menu, Imbiss, Salatiges oder Süßes – lassen Sie sich im „Wirtshaus im Schichtl“ mit echt boarischen Schmankerln  
verwöhnen. Wir bieten Ihnen außerdem verschiedene Biersorten, erlesene Weine und Alkoholfreies. Für Stimmung sorgt 
täglich live unsere Schichtl-Band „Zipfi Zapfi Buam“. 

  



Ofenfrischer Leberkäs‘ mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat         8,60 € 

2 Stück Chili-Fleischpflanzerl mit hausgemachtem Kartoffelsalat       9,80 € 

6 Stück Rostbratwürstl vom Grill mit Fasssauerkraut        8,60 € 

2 Paar Wiener          5,80 € 

1 Stück Weißwurst mit Hausmachersenf (traditionell bis 14 Uhr)        2,20 € 

 

Für die, die kein Fleisch mögen 
Frische Rahmschwammerl mit Kräutern & Semmelknödel    14,50 € 

Kasspatz‘n mit Röstzwiebel im Pfanderl serviert    13,20 € 

Bunte Schmetterlingssalate von Elvira     
mit gebratenen Schwammerln und Joghurt-Kräuter-Dressing   14,50 € 

Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip mit an Haufen Blattsalaten       9,80 € 
 

Extras 
Breze        1,20 € 

Scheibe Herrmannsdorfer Holzofenbrot oder Semmel       0,90 € 

Kleiner Salatteller        4,80 € 

 

Süßer Nachschlag 
Bayrisch Creme auf Fruchtspiegel mit frischen Früchten         6,20 € 

Apfelstrudel mit Vanillesoße nach Rezept von Michael August Schichtl       6,80 € 

Hausgemachter Topfenstrudel mit Vanillesoße       6,80 € 

Frischer Zwetschgenrahmstrudel mit Vanillesoße       6,80 € 

Geeister Kaiserschmarrn mit Rumrosinen und Mandeln       8,50 € 

Schichtls Nachspeisenvariation - von allem etwas – aber weniger       8,50 € 
___________________________________________________________________________________________ 

Frühschoppen im Schichtl 
Werktags von 10–11:30 Uhr 1 Weißbier & 2 Weißwürst & Brezn        8,50 € 

 

Schichtls Mittagsangebot 
Werktags von 11–15 Uhr wechselnde Mittagsgerichte à        8,90 € 
 

Kinderkarte 
Für unsere kleinen Gäste – bis 38 kg oder 140 cm         3,80 – 7,90 € 
___________________________________________________________________________________________ 

 
Bier 
Spaten Oktoberfestbier 1,00 ltr.        8,20 € 

Radler 1,00 ltr.        8,20 € 

Löwenbräu alkoholfreies Helles vom Fass 1,00 ltr.        8,20 € 

Franziskaner Hefeweißbier hell / dunkel 0,50 ltr.       4,60 € 

Franziskaner Hefeweißbier alkoholfrei 0,50 ltr.        4,60 € 

Russn hell / dunkel 0,50 ltr.        4,60 € 

 

Alkoholfreie Getränke 
Pepsi Cola 0,30 ltr.        3,60 € 

Orangenlimonade Mirinda  0,30 ltr.         3,40 € 
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Zitronenlimonade Seven Up 0,30 ltr.        3,40 € 

Spezi  0,50 ltr.        4,30 € 

Apfelschorle 0,50 ltr.        4,30 € 

Johannisbeerschorle 0,50 ltr.        4,60 € 

Maracujaschorle 0,50 ltr.        4,60 € 

Tafelwasser 0,50 ltr.        3,40 € 

Fl. Teinacher Mineralwasser sprudelnd / still 0,50 ltr.        4,60 € 

 
Offene Weine 

Grüner Veltliner 0,20 ltr., Weingut Hugl, Österreich, trocken      5,80 € 

Blauer Zweigelt 0,20 ltr. , Weingut Hugl, Österreich, trocken      5,80 € 

Weinschorle weiß / rot 0,25 ltr.       4,20 € 

Aperol Spritzer 0,33 ltr.       6,90 € 

  

Flaschenweine Weiß 
Lugana D.O.C. Italien, 2008 0,75 ltr., helles strohgelbes delikates Bukett, sanftes Aroma 26,50 € 

Lenz Riesling, 2008 0,75 ltr., Rheingau, trocken Q.b.A., spritzig, ausgeprägte Frucht 26,50 € 
 

Flaschenweine Rot 
Merlot Terre di Verona 2008 0,75 ltr., intensiv, rubinrote Farbe, Corvina Aroma 26,50 € 

Montepulciano D‘Abruzzo D.O.C. Italien 2007 0,75 ltr.,  
Cantina Tollo, trocken, saftig, süffig  28,50 €  
 

Flaschenwein Rosé 
Rosé 2008 0,75 ltr., Weingut Anton Bauer, Österreich Donauland  29,50 € 
Klares Rosa, blumiger Duft, frisch und saftig 

 

Prosecco / Champagner 
Gl. Prosecco Valdo Brut MARCA ORO D.O.C. 0,10 ltr.       5,20 € 

Fl. Prosecco Valdo Brut MARCA ORO D.O.C. 0,75 ltr.   35,50 € 

Fl. Prosecco Valdo Rosé 0,75 ltr.   37,50 € 

Fl. Prosecco Valdo Brut MARCA ORO D.O.C. 1,50 ltr.   69,50 € 

 

Champagner 
Fl. Pommery Springtime Brut Rosé 0,75 ltr.   85,00 € 

Fl. Pommery Brut Royal 0,75 ltr.   78,00 € 

Fl. Pommery Brut Royal – Magnum – 1,50 ltr.                                                                       148,00 € 

 

Schnäpse 
Williamsbirne Vol. 40 % 0,20 cl.        3,20 € 

Marillenbrand Vol. 40 % 0,20 cl.       3,20 € 

Weichsel Vol. 40 % 0,20 cl.        3,20 € 

Ramazotti pur Vol. 30 % 0,40 cl.       4,90 € 

 
 
Auf einen Besuch freut sich 
Ihr „Wirtshaus im Schichtl“-Kabinett 

Betreiber: Manfred Schauer - Veranstaltungs GmbH & Co. KG, München - Betriebsleitung: Conny Berke - www.schichtl.by 
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